Стендовая  СЕССИЯ

Фойе конференц-залов А и Б
11матра и 12 матра 2008 г  с 11.00  по 18.00 час.
Конкурс молодых ученых 
11 марта 2008 г.  с  14.00 до 17.00
(Фойе конференц-залов А и Б)
Присутствие конкурсантов у своих постеров  
с 14.00 до 17.00 (11 матра 2008г.) обязательно 
секция 1 «ПИЩЕВАЯ БИОТЕХНОЛОГИЯ»

С.1.01.  Влияние новых стартовых культур на формирование  вкуса и аромата сырокопченых колбас 
Ханхалаева И.А., Хамагаева И.С. , Восточно-Сибирский государственный технологический университет,  г. Улан-Удэ
С.1.02.  Стабильность  эфирных масел лимона в процессе хранения и их антиоксидантные свойства
Мишарина  Т.А., Теренина М.Б., Крикунова Н.И., Медведева И.Б., Калинченко М.А.
Институт биохимической физики им. Н.М. Эмануэля РАН, Москва. 

С.1.03.  Летучие компоненты   термически обработанных белых грибов (Boletus edulis)
Мишарина  Т.А.1, Мухутдинова С.М.2, Жарикова Г.Г.2, Теренина М.Б.1, Крикунова Н.И.1
 1Институт биохимической физики им. Н.М. Эмануэля РАН, Москва,  2Российская экономическая академия им. Г.В.Плеханова,  Москва
С.1.04.  Использование альтернативных животных и растительных компонентов в разработке рецептур функциональных продуктов питания из мяса
Шалимова О.А., Жадан Ю.В., Штахова Т.А., Синютина Н.В., Цикин С.С., ФГОУ ВПО «ОрелГАУ», г. Орел

С.1.05.   Молекулярно-генетические методы  в исследованиях сортов рапса (B. napus). 
Сытник И.Д¹., ²Гузенко Е.В., ²Лемеш В.А., ¹Национальный аграрный университет,  г. Киев, Украина, 
²Институт генетики и цитологии НАН Беларуси, г. Минск, Беларусь
С.1.06.   Новые функциональные продукты питания
Цыбикова Г.Ц., Бутко В.П., Аюшеева О.Г., Козлова Т.С., Маркова И.К., Зайганова Ч.А., Марзаева М.Х., Восточно-Сибирский государственный технологический университет, г. Улан-Удэ 

С.1.07.  Изучение действия корневых выделений, как стимуляторов   прорастание базидиоспор.
Владимирова С.Ф., Нефелова М.В., Жарикова Г.Г., Российская экономическая академия 
им. Г.В. Плеханова, г. Москва

С.1.08.  Использование наноформ природных липидов при пероральном введении биологически активных пептидов
Жамсаранова С.Д., Ламажапова Г.П., Восточно-Сибирский государственный технологический университет, г. Улан-Удэ

С.1.09.   Кормовые добавки – один из способов коррекции недостаточности селена  в сельскохозяйственном сырье
Жамсаранова С.Д., Битуева Э.Б., Восточно-Сибирский государственный технологический университет, г. Улан-Удэ

СЕКЦИЯ 2. «ФЕРМЕНТЫ В ПИЩЕВОЙ ПРОМЫШЛЕННОСТИ»

С.2.01.   Biochemical Characterization of Polyphenol oxidase from Narince Grape (Vitis vinifera L. cv. Narince)
Aysun Şener, M. Ümit Ünal
University of Cukurova, Faculty of Agriculture, Department of Food Engineering, Adana, Turkey

С.2.02.   Применение препаратов протеолитического и цитолитического  действия в технологии  биоэтанолаиз топинамбура
Голубев В.Н., Жидков А.И., Шаззо Р.И., Universitat de Girona (Spain), Российский государственный университет туризма и сервиса, Московская обл., Пушкинский район, п. Черкизова, Краснодарский НИИ хранения и переработки с/х сырья РАСХН

С.2.03.   Научно-практические основы конструирования биологически активных добавок  лечебно-профилактических пищевых продуктов из топинамбура
Голубев В.Н., Жидков А.И., Пасько Н.М., Шаззо Р.И., ООО "Вита - Продукт", Российский государственный университет туризма и сервиса, Московская обл., Пушкинский район, п. Черкизова,
Краснодарский НИИ хранения и переработки с/х сырья РАСХН

С.2.04.   Использование дрожжевых инулаз   при гидролизе углеводного комплекса топинамбура
Жидков А.И., Голубев В.Н., Российский государственный университет туризма и сервиса, Московская обл., Пушкинский район, п. Черкизова, ООО "Вита-Продукт", Павловское 

С.2.05.   Ферментативная активность пробиотических микроорганизмов как основа создания продуктов функционального питания 
Рябая Н.Е., Головнева Н.А., Самарцев А.А., Институт  микробиологии НАН Беларуси, Минск, Беларусь

С.2.06.   Ферментативный катализ в комплексной переработке дикорастущего плодово-ягодного сырья
Мартинсон Е.А., Кропачев Д.А.,  Жуков Н.А.
ГОУ ВПО «Вятский государственный университет», г. Киров

С.2.07.  Ферментативная модификация биополимеров зернового сырья
Капрельянц Л. В. Одесская национальная академия пищевых технологий, г. Одесса,  Украина

СЕКЦИЯ 3.1. «Современные представления о структуре и свойствах воды, термодинамические и физические свойства связанной воды, 
энергии связей, активность воды»

С.3. 01   Определение структуры и состояния воды в пищевых продуктах по результатам диэлектрических измерений 
Романов А.Н., Винокурова Е.Ю., Институт водных и экологических проблем СО РАН
С.3. 02   Роль молекул воды в задержке энергии в реакционном центре в процессе фотосинтеза
М.В. Фок, Физический институт им. П.Н. Лебедева РАН, Москва
СЕКЦИЯ 3.3. «БИОАНАЛИТИЧЕСКИЕ МЕТОДЫ В АНАЛИЗЕ ВОДЫ И ПИЩИ»

С.3. 03   Разработка иммуноферментного анализа сульфонамидов и его применение для контроля качества меда
Тафинцева И.Ю.1, Жердев А.В.1, Мартьянов А.А.2, Еремин С.А.2, Дзантиев Б.Б.1, 1 Институт биохимии 
им. А.Н. Баха РАН, Москва, Россия; 2 Московский государственный университет им. М.В. Ломоносова, Москва, Россия

С.3. 04    Пробоподготовка красного вина методом твердофазной экстракции для определения охратоксина А методом поляризационного флуоресцентного иммуноанализа
Белоглазова Н.В., Еремин С.А., Сахаров И.Ю., Московский государственный университет 
им. М.В. Ломоносова, Россия, г. Москва

С.3. 28    Разработка иммунохроматографической тест-системы для экспрессного определения антибиотика хлорамфеникола в молоке
Бызова Н.А.1, Зверева Е.А.1, Жердев А.В.1, Грачев О.В.2, Горбовский А.Д.2, Дзантиев Б.Б.1
1 Институт биохимии им. А.Н.Баха РАН,  Москва, Россия; 2 ООО «Фармаблок»,  Москва, Россия

Конкурс молодых ученых

11 марта 2008 г.  с  14.00 до 17.00
(Фойе конференц-залов А и Б)
Присутствие конкурсантов у своих постеров  
с 14.00 до 17.00 (11 матра 2008г.) обязательно 
С.1.10.   Новый антибиотический комплекс лактококков в качестве биоконсерванта.
Стоянова Л.Г.1, Федорова Г.Б.2 , Катруха Г.С.2,  Нетрусов А.И.2 
1 Московский государственный университет им. М.В. Ломоносова, Москва , 2ГУ НИИ по изысканию новых антибиотиков им. Г.Ф. Гаузе РАМН, Москва 
С.1.11.    Модель противовирусного иммунного ответа
Свирилина Т.В., Московский государственный университет прикладной биотехнологии, г. Москва 

С.1.12.    Наночастицы лактоферрина в молочных продуктах
Мишина А.В., ГНУ Всероссийский научно-исследовательский институт молочной промышленности Россельхозакадемии, г. Москва

С.1.13.     Разработка рецептур готовых к употреблению консервированных супов на рыбной основе для питания детей раннего возраста 
Андрюхина Е.Н., Всероссийский научно-исследовательский институт рыбного хозяйства и океанографии, Москва

С.1.14.   Определение содержания витамина Р (рутина) в различных образцах чая
Атаева Л. М.,  Печникова А.С. , ГОУ СПО «Московский технико-экономический колледж», Москва

С.1.15.    Иммобилизация штаммов-продуцентов бактериоцинов стартовых культур как средство повышения их жизнеспособности 
Баранова Е.А.¹, Хорольский В.В.¹, Машенцева Н.Г.¹, Блинкова Л. П.², Горбатко Е.С.², Лаптев И.А.1
¹ Московский государственный университет прикладной биотехнологии, Москва, ² Научно-исследовательский институт вакцин и сывороток имени И.И.Мечникова, г. Москва

С.1.16.    К вопросу о получении низкомолекулярных пептидов
Данилов И.М., Забодалова Л.А., Скворцова Н.Н.,  ГОУ ВПО «Санкт-Петербургский государственный университет  низкотемпературных и пищевых технологий», г. Санкт-Петербург 

С.1.17.    Низкотемпературное выпаривание натуральных соков в вакууме
Емельянов К.А. , Орловский государственный технический университет,  г. Орел, Россия

С.1.18.    Использование отходов производства этилового спирта для получения заменителя белка животного происхождения 
Федотова Н.С. , АО «Биомедпрепарат-инжиниринговый центр», Республика Казахстан
С.1.19.    Применение биотехнологии для создания функциональных продуктов питания
Корнеева О.С., Капранчиков В.С., Фурсова Т.И., Мотина Е.А., Глущенко А.С., Ивентьев А.Н. 
Воронежская государственная технологическая академия, г. Воронеж

С.1.20.    Популяционная вариабельность молочнокислых бактерий  Lactobacillus acidophilus  АТ-41 и Lactococcus lactis  ТБ2. 
Голод Н.А.1, Лойко Н.Г.2, Козлова А.Н.2,  Николаев Ю.А.2, Дунин Д.А.2, Нематов А.Л.2, 
Эль-Регистан Г.И.2, 1 -Российский химико-технологический университет им. Д.И. Менделеева,  Москва, 
2- Институт микробиологии им. С.Н. Виноградского РАН, Москва 

С.1.21.    Исследование процесса получения изолята белка сои из белого лепестка
Хоанг Т.М.Н., Красноштанова А.А. , Российский химико-технологический университет 
имени Д.И. Менделеева,  Москва

С.1.22.    Технология биокаталитической обработки молочных белков для получения специализированных продуктов питания
Просеков А.Ю., Голубцова Ю.В. , Кемеровский технологический институт пищевой промышленности, 
г. Кемерово

С.1.23.    Влияние комплексных соединений платины на рост базидиомицетов и антиоксидантную активность полученного при культивировании биоматериала
Соколова В.В., Шугалей И.В., Илюшина Т.М., Шатурная М.Б., Скворцов Н.К., Шамцян М.М., 
Санкт-Петербургский государственный технологический институт (Технический университет)

С.1.24.   Желейные продукты, содержащие экстракты пантов маралов 
Ю.А. Калыгина 1, Н.М. Птичкина 1, В.В. Петров 2 , 1Саратовский государственный аграрный университет им. Н.И. Вавилова, Саратов, 2Корпорация «СпектрАкустика», г. Саратов 

С.1.25.    Функциональные напитки и пудинги молочного типа на основе биоактивированных семян гречихи
Е.В. Климова, Л.А. Самофалова, Орловский государственный технический университет, Россия, г. Орёл 

С.1.26.    Разработка способа подавления развития картофельной болезни хлеба
Л. П. Пащенко, Я. П. Коломникова, Воронежская государственная технологическая академия, г. Воронеж

С.1.27.    Современный метод диагностики хронического фасциолеза продуктивных животных 
Коробов А.И. , Московский государственный университет прикладной биотехнологии, г. Москва
С.1.28.     Повышение выхода свинины при применении каротинсодержащей биодобавки «Бета – рост»
Марьина О.Н., Любин Н.А., ФГОУ ВПО «Ульяновская государственная сельскохозяйственная академия», г. Ульяновск 

С.1.29.    Влияние фракционного состава белков и способа обработки на термоустойчивость молока
Недбайло А.Е. , Институт технической теплофизики НАН Украины, г. Киев, Украина

С.1.30.   Отходы животноводческих комплексов в кормовой белок
Онхонова Л.О., Онхонова А.В., Актинова А.В., Федосеева И.В. , Восточно – Сибирский государственный технологический университет, Республика Бурятия, г. Улан-Удэ
С.1.31.    Роль масличного сырья в технологии сдобных изделий
Л.П. Пащенко, С.Н. Остробородова,  ГОУВПО «Воронежская государственная технологическая академия», г. Воронеж

С.1.32.    Биотехнология молокосодержащих продуктов функционального питания
Пасько О.В.1, научный руководитель – Гаврилова Н.Б.2, АНО ВПО «Омский экономический институт», ФГОУ ВПО «Омский государственный аграрный университет», г. Омск 
Разработка новых технологий пробиотических молокосодержащих продуктов с использованием иммобилизованных культур микроорганизмов
Пасько О.В. , АНО ВПО «Омский экономический институт», г. Омск

С.1.33.   Гистоморфологические свойства свинины от скрещенных животных
Антипова Л.В., Василенко О.А., Писклюкова Ю.Н., Астанина В.Ю., Данылив М.М. , 
Воронежская государственная технологическая академия, Россия, Воронеж

С.1.34.    Исследование биохимических свойств эфирного масла Ledum palustre L. для применение в пищевой промышленности. 
Поляков Н.А.1, Ефремов А.А.2 ,  Красноярский государственный аграрный университет,1 г. Красноярск, Сибирский Федеральный университет,2 г. Красноярск 

С.1.35.    Экструзионная технология переработки зерна
Л. Радченко, Институт технической теплофизики НАНУ, Киев, Украина

С.1.36.    Влияние бактериальных экзополисахаридов на качество булочных изделий
Рысмухамбетова Г.Е., Полукаров Е.В., Невесенко Н.Н.,  Кораблева Н.С., Суровцева Н.Р., Бухарова Е.Н., Карпунина Л.В. ,Саратовский государственный аграрный университет  им. Н. И. Вавилова, г.  Саратов 

С.1.37.    Перспективы внедрения корнеплодов чуфы в кондитерскую промышленность 
О.С. Корнеева, Т.В. Санина , Воронежская государственная технологическая академия, г. Воронеж

С.1.38.     К вопросу о предотвращении распространения антибиотикоустойчивости промышленными микроорганизмами
Семёнышева А.И.1,  Хорольский В.В.1, Машенцева Н.Г.1, Шевелева С.А.2, Синеокий С.П.3, 
1ГОУ ВПО «Московский государственный университет прикладной биотехнологии», г. Москва, Россия, 2ГУ НИИ питания РАМН,  г. Москва, Россия, 3ФГПУ ГосНИИГенетика,  г. Москва, Россия

С.1.39.    Разработка новых видов рыборастительных консервов адекватных питанию детей раннего возраста
Сергеева С.Е. , ФГУП "ВНИИ рыбного хозяйства и океанографии",  Москва

С.1.40.    Возможность получения пищевого хитозана путем  твердофазной трансформации крошки панциря краба кишечным штаммом Bacillus subtilis 
Шмидт Е.В.1, Албулов А.И. 1, Ушакова Н.А.2 
1 – ЗАО «Биопрогресс», Россия, Щелковский район, п/о Кашинцево, п.Биокомбинат; 2 -  Институт проблем экологии и эволюции им. А.Н. Северцова РАН, Россия, Москва

С.1.41.    Технология функционального мороженого на основе из прорастающих семян
А.П. Симоненкова, Л.А. Самофалова , Орловский государственный технический университет, Россия, г.Орёл 

 С.1.42.   Иммуномодулирующий эффект экстрактов мицелия грибов, выращенных глубинным способом. 
Спиридонова В.А.,  Шамцян М.М., Санкт-Петербургский государственный технологический институт (технический университет), г. Санкт-Петербург
С.1.43.    Использование метода электрофореза белков для видовой идентификации продуктов из гидробионтов
Тарасеева О.В.,  Копылеко Л.Р. , Всероссийский научно-исследовательский институт рыбного хозяйства и океанографии,  г. Москва 

С.1.44.     Получение молокосвертывающих ферментов высших грибов.
Тозик Е.В., Шамцян М.М., Санкт-Петербургский государственный технологический институт (технический университет),  г. Санкт-Петербург

С.1.45.    Научно-технические подходы применения хитин-содержащих препаратов в технологиях производства красных виноградных вин
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